
枝豆　 290円

きゅうりの一本漬け　290円

梅水晶　 480円
サメの軟骨、鶏のヤゲン軟骨を
梅肉で和えました。酒の肴にぴったり。

キムチ　 290円

大和芋の醤油漬け　390円
濃厚な大和芋を出汁の効いたお醤油に
漬け込みました。

九州仕込み
ポテトサラダ  380円
味の決め手は…高菜です。

山盛りきゃべせん　330円
千切りキャベツを塩ゴマ油ドレッシングで
箸休めに丁度良い感じ。

長崎サラダ　580円
パリパリ揚げ麺の上にたっぷり
サラダをのせた長崎ご当地グルメ。

いか明太　  390円
細切りのいかと明太子の和えもの
いかの甘みと明太子の辛みは相性抜群。

ばーちゃんの
がばい漬け  250円
唐津市場のばーちゃんから
秘伝のレシピを授かりました。

茗荷の酢漬け
250円

即
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魂（
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州
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麦
）
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０
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原
料
の
黄
金
千
貫
は
長
崎
市
産
。黒
麹
の
持
つ
独
特
の

深
い
コ
ク
に
加
え
、蒸
し
芋
の
よ
う
な
甘
味
を
感
じ
さ
せ
ま
す
。

九
州
産
の
紅
芋
を
使
用
の
甕
壺
仕
込
み
。 

芋
の
し
っ
か
り
し
た

甘
み
が
活
き
た
香
り
と
濃
厚
か
つ
キ
レ
の
あ
る
味
わ
い
。

原
料
麦
は
諫
早
産
ニ
シ
ノ
ホ
シ
を
使
用
。フ
ル
ー
テ
ィ
ー
な
香
り
と

麦
の
香
り
が
バ
ラ
ン
ス
良
く
、麦
の
甘
さ
を
感
じ
る
味
わ
い
で
す
。

口
当
た
り
柔
ら
か
で
、し
っ
か
り
と
し
た
コ
ク
、

白
麹
の
や
わ
ら
か
い
酒
質
に
、黄
金
千
貫
の
甘
さ
を
表
現
。

麹
に
日
本
酒
に
使
用
す
る
黄
麹
を
使
用
。ま
る
で
日
本
酒
で
い
う

吟
醸
香
の
よ
う
な
熟
成
さ
れ
た
フ
ル
ー
テ
ィ
ー
な
香
り
が
特
徴
。

鉱
物
的
な
香
り
、穏
や
か
な
土
を
想
わ
す
落
ち
着
き
の
あ
る
香
り
は

甕
貯
蔵
由
来
の
フ
レ
ー
バ
ー
を
感
じ
さ
せ
ま
す
。

赤
兎
馬（
せ
き
と
ば
）の
華
や
か
な
香
り
は
そ
の
ま
ま
で

紫
芋
ら
し
い
フ
ル
テ
ィ
ー
な
香
り
と
や
わ
ら
か
な
甘
み
が
特
徴
。

13
年
の
開
発
期
間
を
経
て
生
ま
れ
た
オ
レ
ン
ジ
芋「
タ
マ
ア
カ
ネ
」と

「
芋
の
花
酵
母
」を
使
用
す
る
こ
と
で
、華
や
か
な
香
り
が
造
ら
れ
ま
し
た
。　　
　

口
当
た
り
良
く
、滑
ら
か
な
喉
ご
し
を
楽
し
め
ま
す
が

あ
え
て
洗
練
さ
れ
過
ぎ
て
い
な
い
骨
太
な
味
わ
い
も
感
じ
さ
せ
ま
す
。

ハ
ッ
キ
リ
と
し
た
芋
の
甘
み
と
黒
麹
仕
込
み
に
よ
る
芋
の

ど
っ
し
り
と
し
た
力
強
い
ボ
デ
ィ
の
あ
る
味
わ
い
で
す
。
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